Electrolux SkyLine Premium$
PROFESSIONAL Elektrisk kombiugn 15GN1/1
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229717 (ECOE201T3A32)
Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El. Touchpanel 15 GN 1/1 - Driftsldgen (automatiskt, program, manuellt), automatisk
rengdring, delning 84mm, handdusch ingér. Anggenerator i AISI316L, 3-glasddrr

Huvudfunktioner

e Inbyggd dnggenerator.

e Exakt och reell luftfuktighetskontroll med Lambdasensor fér konsekventa resultat, oavsett méngd révaror.

e Optiflow &r ett intelligent luftcirkulationsystem som anpassar luftflédet fér basta kylresultat och jdmn temperatur, vilket Gven ékar
energibesparingarna.

e Kdarntermometer med 6 métpunkter.

® Flakt med 7 hastigheter frén 300 till 1500 varv/min och reversibelt fidkthjul for optimal jdmnhet Bromsad flakt.

e Varmluft (max 300°C): Perfekt vid tillagning med 1&g fuktighet.

o Kombi (max 300°C): kombinerar varmluft och dnga, accelererar tillagningen och reducerar viktminskningen.

o SkyClean: Automatiskt inbyggt rengéringssystem med 4 automatiska cykler (kort, medium, intensiv, skdljning) och integrerad avkalkning
av dnggeneratorn.

e Anga (100°C): Rotgrénsaker och ris. L&gtempererad dnga (25-99°C): Perfekt f5r sous-vide och &teruppvérmning. Overhettad dnga
(101-130°C): Frysta gronsaker.

o Kort rengéringsprogram: optimerad rengéring pd bara 33 minuter, forbattrad effektivtet och reducerad vantetid

o Automatiskt IGge med 9 driftsldgen (kott, fagel, fisk, gronsaker, pasta/ris, dgg, pajdeg, bréd, dessert). Ugnen optimerar
matlagningsprocessen automatiskt med sensorer beroende p& matens storlek, typ och mangd. Majligt att folja tillagningsparametrarna i
realtid.

® Specialprogram:
- Aterupphettning (perfekt fér bankett),
- LTC (for att minimera viktminskning och f& maximal révarukvalitet),
- Jasprogram
- EcoDelta, karntemperaturstyrd tillagning.
- Sous-Vide tillagning,
- Static-Combi (statisk ugn)
- Torkprogram (idealisk fér torkning av frukter, gronsaker, kott, skaldjur),
- Food Safe Control (fér automatisk évervakning av i matlagningsprocessens sdkerhet i enlighet med hygienkraven HACCP)
- Avancerad Food Safe Control (fér matlagning med pasteuriseringsfaktorn).

® Programlége: 1000 recept kan lagras i ugnens minne, sé& att samma recept kan é&terskapas flera génger. Tillagningsprogram i upp till 16
steg.

o MultiTimer-funktion for att hantera upp till 60 olika tillagningscykler samtidigt, vilket férbdattrar flexibiliteten och ger utmarkta
matlagningsresultat. Upp till 200 MultiTimer-program kan sparas.

® Automatisk forvarmning och snabbnedkylning.
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Electrolux SkyLine Premium$
PROFESSIONAL Elektrisk kombiugn 15GN1/1

Back up-funktion som automatiskt aktiveras om ett fel uppstar.

GreaseOut: integrerad fettavskilining och uppsamlingskit (krdvs bestdlining som specialkod)

Electrolux Professional rekommenderar anvdndning av behandlat vatten fér att garantera optimala matlagningsresultat och férldnga
apparatens livsldngd. Kontrollera den lokala vattenkvaliteten for att valja ratt vattenfilter. Mer information finns p& webbplatsen.

Konstruktion

Anggenerator i 316L AISI fér att skydda mot korrossion

Trippelglasddrr med dubbla LED-ljusrader.

Hygieniskt ugnsutrymme utan skarvar och med rundade hérn f6r hégsta hygienstandard.
Konstruerad i 304 AlSI rostfritt stél.

Servicevanlig kontrollpanel med atkomst framifrén.

Integrerad utdragbar handdusch.

Kapslingsklass IPX5, fér enkel rengdring.

Anvdndargrdnssnitt och databehandling

Hoguppldst touchskarm (Gversatt till 30 sprdk) - Panel anpassad for fargblinda.

Anpassa grdnssnittet s& att det passar dig.

SkyHub Iater anvéndaren spara sina favoritfunktioner, for omedelbar dtkomst.

Agenda ddr anvandaren kan planera det dagliga arbetet och f& personliga pdminnelser for varje uppgift.

Automatisk visning av konsumtionen i slutet av programmet

USB-port fdr uppdateringar och sous-vide termometer (tillbehor).

Anslutning for fdarrdtkomst i realtid, enkel HACCP-hantering, loggning av driftstid och energihantering (kraver tilloehor).
Med SkyDuo &r ugnen och Blast Chillern anslutna till varandra och kommunicerar for att hjdlpa anvédndaren genom cook & chill-
processen vilket optimerar tid och effektivitet (SkyDuo Kit inns som tilloehor).

Handbok och utbildningsmaterial via QR-kod skannas med mobilen.

Maoijligt att ladda upp bilder pd egna ratter.
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W# Fokus pd hallbarhet

Hallbarhet

e Vingformat handtag med ergonomisk design fér handsfree-6ppning.

Mojligt att kdra ugnen pé halv effekt.

e Den yttre férpackningen av kartong @r gjord av 70% datervunnet material och FSC*-certifierat papper, utskrivet med miljévanligt,
vattenbaserat black for att framja hallbarhet och miljdansvar.

® Treglasdorr for att minimera din energiférbrukning*

® Plan-n-Save-funktionen organiserar tillagningens sekvenser fér de valda programmen och optimerar arbetet i kdket ur tid- och
energieffektivitetssynpunkt.

® Zero Waste ger kockarna anvandbara tips for att minimera matsvinnet
Zero Waste dr ett bibliotek med automatiska recept som syftar till att:
[-] ge ett andra liv &t r&d mat ndra utg&ngsdatum (tex. frdn mjolk till yoghurt)
[-] f& Gkta och valsmakande ratter frédn Gvermogna frukter/grénsaker (som vanligtvis inte anses lampliga for forsaljning)
[-] framja anvdndningen av typiskt kasserade livsmedel (tex. morotsskal).

e Spara energi, vatten och kemikalier med SkyClean gréna funktioner

® (C22 och C25 rengdringstabletter ar tillverkade utan fosfater och fosfor (C25 &r ocksd& maleinsyrafri), vilket gér dem sdkra for b&de miljo
och anvéndare

Certifieringar och utmérkelser

| ERGOCERT |
I~
!'4"’4110»1 \-“’«Q ‘ |
S, ERGONOMICS
Intertek Fpe

produkt som bedémts av
tillverkaren och anses uppfylla
EU:s sdkerhets-, hdlso- och
miljoskyddskrayv.

Product
Repairability
Commercial
Combi Oven

Platinum

UL Verification @r en oberoende,

vetenskapsbaserad process
som validerar
marknadsféringspdstdenden
och hjalper till att skilja
verifierade fakta fran fiktion.

FEEE Ta reda pd mer:
r’% 1SO-certifikat
B

Internationellt system for
Omsesidigt erkdnnande av
provningsrapporter och
certifikat om sékerheten hos
elektriska och elektroniska
komponenter, utrustning och
produkter.

Foretaget forbehdller sig ratten att géra éndringar i de produkter utan féregdende

meddelande.

Electrolux Professional erk&nnanden

Produkt som &@r godkand fér
anvdandning i en kommersiell
livsmedelsanl&ggning och
uppfyller tilldmpliga
konstruktions-, prestanda- och
materialkrav.

Priset tilldelas for sin
anvandarvanlighet och smidiga
ergonomiska design, vilket
bekraftar dess
mdnniskocentrerade
tillvagagdngssatt.
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https://www.electroluxprofessional.com/documentation/iso-certificates/
https://www.electroluxprofessional.com/corporate/the-one-sustainable-partner/

Tekniska specifikationer

Elektricitet

Spdnning: 380-415 V/3N ph/50-60 Hz
Effekt, max: 40.4 kW

Anslutningseffekt: 37.7 kW

Vatten

Klorider: <85 ppm
Ledningsférmdga: >50 pS/cm

Avlopp "D": 50mm

Vattenintag "FCW" anslutning:  3/4"

Tryck: 1-6 bar
Kapacitet

GN: 15 -GN 1/1
Max kapacitet: 100 kg
Viktig information

Yttermdatt, bredd 911 mm
Yttermdtt, djup 864 mm
Vikt 280 kg
Yttermatt, hojd 1794 mm
Nettovikt: 280 kg
Fraktvikt: 313 kg
Fraktvolym: 1.83 m?
ISO-certifikat

ISO-standarder: ISO 9001; ISO 14001; ISO 45007;

ISO 50001
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Installationsritningar
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Tillbehor

Medfoljande tillbehor

922683 Gejdervagn for 15 st GN1/1, delning 84mm 1

Ovriga Tillbehér

Rengdringslésningar

922386 Vaggmonterad hdllare fdr rengdringsmedel (for Electrolux Professionals nya dunkar)
922618 Externt kopplingskit fér rengéringsmedel

Anslutning

922421 loT module for SkyLine ugnar & blast chiller/freezers

922435 CONNECTIVITY ROUTER (WiFi AND LAN)

Behdllare, brickor och galler

922017 Galler, 2-pack. rfr. AISI 304, GN 1/1

922036 Kycklinggaller, 2 st, plats for 8 hela kycklingar/galler
922062 Galler i AISI 304 rostfritt stal GN 1/1

922086 Kycklinggaller 1/2GN, plats for 4 hela kycklingar

922189 Bakpldt med 5 rader, baguette. Perforerad alu med silikonéverdrag
922190 Bakplat med 4 kanter (400X600X20). Perforerad aluminium
922191 Bakplat med 4 kanter, slat pldt i aluminium

922239 Fritdskorgar, 2 st GN 1/1 fér ugnar

922264 Galler rostfritt 400x600mm (bakstorlek)

922266 Kycklinggaller GNI1/1 fér 8st hela kycklingar & 1,2kg.

922324 Kit med bleck och 4 Idnga grillspett

922348 Krok fér upphdngning i ugn

922362 Galler GN1/1 for 8st hela ankor & 1,8kg.

922651 Slat GN 1/1 plat for torkning, H=20mm

922652 Slat GN 1/1 plét for torkning

922713 Natgrillgaller fér ugnar GN 1/1

922746 Kantin for statisk tillagning, H=100mm

922747 Grill- och bakpldat, kombinerad. Vandbar. 400x600mm
925001 Stekbleck GN 1/1 H=40mm (non-stick)

925002 Stekbleck GN 1/1 H=60mm (non-stick)

925003 Grill- och bakplat, kombinerad. Vandbar. GN 1/1 fér ugnar (non-stick)
925004 Grillgaller (@luminium) f6r ugnar GN 1/1

925005 Stekbleck for 8 st agg GN 1/1

925006 Bakpldt med 2 kanter -GN 1/1

925007 Bakpléat fér baguette GN1/1
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Tillbehor

Behdllare, brickor och galler

925008
925009
925010
925011
925012
925013
925014
Avlopp
922738

Bleck for bakad potatis GN 1/1, 28 st potatisar.
Stekbleck GN 1/2 H=20mm (non-stick)

Stekbleck GN 1/2 H=40mm (non-stick)

Stekbleck GN 1/2 H=60mm (non-stick)

6-pack med pnc 925000, steckbleck GN 1/1 H=20mm
6-pack med pnc 925001, steckbleck GN 1/1 H=40mm
6-pack med pnc 925002, steckbleck GN 1/1 H=60mm

Draneringskit i rostfritt stal for 20 GN ugn

Fétter, hjul och ramper

922707
922715
Matprober
922281
922390
922714

4 justerbara ben, som kan skruvas fast i golvet, fér GN 20

Utjamningsramp fér 20 GN 1/1 ugn

USB-Kdarntermometer f&r sous-vide tillagning
USB-sond

Positionshjalp fér kdrntermometer

Fett-/oljehantering

922321
922329

Bleck for fettuppsamling med tdmningsventil, 100 mm djup

Bleck for fettuppsamling med tdmningsventil, 40 mm djup

Hantering - bageri

922761

Gejdervagn 16 GN 1/1 foér bageripldatar 600x400mm, 80mm delning

Hantering - bankett

922365
922756
922763

Isolerhuyv for tallriksstdall till air-o-steam 20 GN 1/1
Tallriksvagn 20 GN 1/1, 54 tallrikar, 7Zamm delning
Tallriksvagn 20 GN 1/1, 45 tallrikar, 90mm delning

Hantering - gastronorm

922683
922753
922754

Gejdervagn for 15 st GN1/1, delning 84mm
Gejdervang 20 GN 1/1, 63mm delning
Gejdervagn 16 GN 1/1, 80mm delning

Installationslésningar

922659
922739
922743
922778

Varmeskydd fér 20 GN 1/1 ugn
Draneringskit i plast for 20 GN ugn

Hallare till vagnhandtag (nar vagnen dr i ugnen) for 20 GN ugn

Kit for installation av system for att klara stromtoppar till 20 GN ugnar

Kitkompatibilitet air-o-system

922769
922771

Kit for att anpassa A-O-S vagnar(producerade till 2019) fér SkyLine ugnar 20GN 1/1

Kit for att anpassa A-O-S 20GN 1/1 ugnar till SkyLine vagnar
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Tillbehor

Ovriga tillbehér

922338 Volcano-rék - passar alla kombi- o konvektionsugnar

Sprutenheter

922171 Sidomonterad handdusch f6r 260705, 260706 och 260708

Ventilation

922725 Kondenseringshuv med flakt for 20 GN 1/1 ugn

922730 Ventilationshuv med flakt fér 20 GN 1/1 ugn

922735 Ventilationshuv utan flakt fér 20 GN 1/1 ugn

922751 [NOT TRANSLATED] Hood Hopper to directly connect the Hood to the centralized ventilation system, for Standard Hoods (with

fan motor) and Hoods without fan motor
922776 Konensutvidningsrér, 37 cm.
Vaggmonteringskit
922687 Tippskydd fér ugn

Vattenrening

864388 Utvandig omvand osmosiskt reningshlter fér underbdénks- och huvdiskmaskiner med atmosfdrisk genomstrommare. Inkommande
vatten max 30 grader.

920003 Vattenfilter m behdllare och fiédesmdatare (h6g anvéndning av dnga)

920005 [NOT TRANSLATED] Water filter with cartridge and flow meter for medium steam usage

Ovriga tillbehor
922446 [NOT TRANSLATED] Elevating kit with trolley height extension for 20 GN 1/1 oven

922773 Tryckreduceringsventil fér inkommande vatten till SkyLine

Rekommenderad rengéring

052394 C25 Skolj & avkalkningstablett, 50st per hink
052395 C22 Fosfatfria rengdringstabletter, 100st per hink
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